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INGREDIENTI
INGREDIENTS

La forza e la discrezione di una grande 
donna. In onore di Caterina, madre di Luciano, 
Gianfranco e Loris Fantinel.

Bianco luminoso dall’essenza fine e ricercata, dal sapore 
fresco ed esuberante. Questo antico vitigno autoctono 
libera la generosità delle terre dalle quali proviene, 
sempre piacevole. Così generoso da accompagnare con 
disinvoltura ogni occasione.

Provenienza: DOC Collio.
Uve: Ribolla Gialla.
Vinificazione: uve raccolte nella prima decade di 
settembre; fermentazione e maturazione in vasche  
di acciaio inox.
Colore: giallo paglierino brillante.
Profumo: il suo bouquet fine ma intenso emana 
caratteristici sentori di fiori gialli e mela e delle deliziose 
sensazioni agrumate.
Sapore: la vivace e stuzzicante acidità è accompagnata 
da una spiccata mineralità, marcatamente tipica del 
territorio.
Gradazione alcolica: 13% vol.
Temperatura ideale di servizio: 10-12°C.
Abbinamenti: dalla grande versatilità, può essere 
degustato durante l’aperitivo o a tutto pasto.  
Stupendo con ostriche e tartufi di mare.
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